
COCOTTES

L E S



Bienvenue chez Les Cocottes ! 

Plongez dans un univers où la tradition rencontre la convivialité! Ici, les
plaisirs simples de la cuisine mijotée prennent vie.

Au restaurant Les Cocottes, nous vous invitons à redécouvrir le goût
authentique des plats mijotés avec amour, comme ceux préparés par nos chères

grands-mères. Nos plats mettront en avant une sélection de délices servis en
cocottes, parfaitement adaptés pour une ou plusieurs personnes, pour partager

un repas chaleureux.

Alors comment ça marche ?

1. Choisissez votre plat mijoté : Parcourez notre menu soigneusement élaboré et
sélectionnez le plat mijoté avec amour qui vous fait envie. 

2. Une fois votre choix fait, nous vous apporterons directement à votre table
une cocotte contenant le plat que vous avez choisi*. Chaque cocotte est

préparée avec des ingrédients frais et de qualité.

3.  Vous n’avez plus qu’à vous servir !

Nous sommes ravis de vous accueillir aux Cocottes pour partager ensemble des
moments de bonheur autour de plats savoureux et d'une ambiance

chaleureuse.

*Nos plats sont servis en cocottes à partir de 2 personnes



Kronenbourg sans alcool
Grimbergen rouge
Grimbergen blanche
Grimbergen ambrée
Pression Ginette blonde
Pression Ginette blonde

l e s  a p é r o s
Softs
Jus de fruits 

Coca-Cola / Zezo

Schweppes

FuzeTea Pêche

Orangina

Vittel Sirop

Diabolo

Pulco citron / orange

Badoit rouge
Sirop Monin : grenadine, fraise, citron,
menthe, pêche, orgeat.

(tomate, ananas, pêche, abricot)
20cl

33cl

25cl

25cl

25cl

25cl

25cl

25cl

33cl

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3€

2€

3,80€

Apéritifs
Porto rouge/ blanc

Martini rouge/ blanc

Kir 

Suze

Ricard

Pacific

Spritz désacoolisé

Berger Blanc

Muscat

Campari

4cl

4cl

12cl

4cl

2cl

2cl

25cl

4cl

4cl

4cl

3.80€

3.80€

4€

3.80€

3,80€

3,80€

6.5€

3,80€

3,80€

3,80€
Crèmes : cassis, pêche de vigne, châtaigne

digestifs
get 27/31
Verveine
Limoncello
Cristille
Bailey's
Cognac
Poire William

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

      6€
      6€
      6€
      6€
      6€
      6€
      6€

Rhum & whiskies
Clan Campbell
 
Rhum ambré

Whisky Glenlivet 

4cl

4cl

4cl

      5€

      5€

      7€

avec coca +2€

avec coca +2€

Bières
33cl
33cl
33cl
33cl
25cl
50cl

      4€      
4,50€      
4,50€      
4,50€

   3,60€
 7€

eaux
Badoit
Badoit
Evian
Vittel

50cl
1L
1L
25cl

  3,50€
       4€
       4€
  3,70€



blanc

ROSé

crémant

L e  v i n
Rouge

AOP Côtes du Rhône, Les Augures .... 19€

AOC Marrenon, Lubéron .................... 26€

AOP Mercurey Brazey .......................... 45€

AOP Cahors Blousons Noirs bio ........ 23€

AOP Côte Roannaise ............................ 24€

IGP Viognier............................... 19€

AOC Marrenon, Lubéron ....... 27€

IGP Côtes de Gascogne ............ 18€

AOP  Riesling Ch. Wantz ........ 26€

IGP Côtes Catalanes Sardines............ 19,50€

IGP Rosé moelleux Suzanne Robin.... 25€

AOP Coteaux d’Aix en Provence....... 24€ 

pichet 25cl ...... 6,50€
pichet 50cl ...... 13€

pichet 25cl ...... 6,50€
pichet 50cl ...... 13€

pichet 25cl ...... 6,50€
pichet 50cl ...... 13€

75cl 75cl

75cl

Domaine de la paroisse 

AOP Bailly-Lapierre................................ 29€

75cl

de bourgogne



l e s  e n t r é e s
salade lyonnaise ...........................         8€

...........................        15€

terrine de campagne maison ....9€

Escargots de bourgogne ..............15€

Condiments et mesclun 

Menu des loupiots
-Steak  haché, frites-

-Duo de glace-
(vanille, fraise, chocolat)

Jusqu’à 12 ans - 10€

Cassolette de 12 escargots de bourgogne au beurre d’ail persillé

oeuf cocotte .................................................5€
Selon l’inspiration du chef

salade de chèvre chaud miel .........15€
Miel, salade, tomates, pignons de pin, bûche de chèvre frais 

Croûtons, lardons et oeuf  poché 

petite

grande



les cocottes

blanquette de veau *

grenouilles
persillées *

*Tous nos plats sont servis en cocottes à partir de 2 personnes

18€
34€
51€

pour 1 
pour 2 servi en cocotte
pour 3 servi en cocotte

21€
40€
60€

pour 1 
pour 2 servies en cocotte
pour 3 servies en cocotte

Tête de veau

18€
34€
51€

pour 1 
pour 2 servi en cocotte
pour 3 servi en cocotte

pièce du boucher

camembert rôti

A l’ancienne

18€

22€

accompagnement : frites ou riz et salade

Viande charolaise, sauce au choix

Rôti au miel, frites, salade et charcuterie 

Sauce gribiche

(sur réservation le midi)

andouilette 15€
Moutarde à l’ancienne, frites et salade



la formule
Disponible uniquement le soir

Formule 3 plats - 29.50€
Plat + dessert - 24.50€

Entrées
Terrine de campagne maison

-
Salade de chèvre chaud

Plats
Grenouilles persillées

-
Pièce du boucher charolais

desserts
Mousse au chocolat

-
Tarte fine aux pommes

-
Crème caramel

-
Dessert du jour

*Accompagnement : frites ou riz et salade

(sur réservation le midi)



menu 

Disponible midi et soir

L’indispensable

-Sauce poulette-
-Sauce marinière-

-Sauce fourme d’ambert-
-Sauce chorizo-

Moules frites seul 
17€

Moules frites + dessert 
20€

Moules frites fourme d’ambert + dessert 
21€



Les desserts
mousse au chocolat .......................6€

tarte fine aux pommes ................6€

crème caramel .........................................6€

Dessert du jour ......................................6€

nos chaleureuses
boissons

thé 

infusion ...................3,50€

............................... 3,50€

expresso
1.70€

grand café
3.20€

café allongé
1.70€

chocolat chaud
3.50€

fromage blanc
et un p’tit coulis

................................. 4,50€

trio de fromages secs
Bleu d’Auvergne, Saint Nectaire et Tomme de Savoie pour un plein de calcium

................6€



COCOTTES

L E S

@lescocottes.roanne

@lescocottes.roanne

04.77.71.81.25

30 RUE VICTOR BASCH 


